INNOVATIONSSEMINAR
Konzept Betriebs- und Sozialgastronomie

8:00 Uhr  Kaffeeempfang

8:30 Uhr  Vorstellung und Einfiihrung

Ist Manuel(l) noch Programm?
Delegate Technology GmbH

MITTENDRIN in der FAIRantwortlichen Gemeinschaftsverpflegung
Higli Nahrungsmittel GmbH

10:00 Uhr Pause und Austausch

Wasser intelligent nutzen
EnviroFALK GmbH

Hygienesicherheit durch Digitalisierung in der GroRBkiiche
Hobart GmbH

Kreative Ideen fiir den Trend zum urspriinglichen Genuss
Schne-frost GmbH & Co KG

11:20 Uhr Pause und Austausch

Genussmomente auf Tuchfiihlung
DUNI Group

Ihr kompetenter Partner fiir Porzellan — Systemberatung und Nachhaltigkeit
Porzellanfabriken Christian Seltmann GmbH

LebensmittelverstoRe in Bildern
QL - Institut fir Qualitdtsmanagement und Lebensmittelsicherheit

Das hat mir aber keiner gesagt — Pflichten im Lebensmittelunternehmen
ECOLAB GmbH

13:00 Uhr Pause und Austausch

Fiir lhre beste Tasse Kaffee
JACOBS DOUWE EGBERTS DE GmbH

HACCP - konforme Speisenlogistik. Digitalisierte Losungen fiir mehr Effizienz und
Sicherheit.
Rieber GmbH & Co KG

G-Pause

Die Kiiche der Zukunft ist prozessoptimiert, digital und nachhaltig
Irinox GmbH

Die vernetzte Produktion fiir mehr Produktivitidt, Qualitat und weniger Betriebskosten
Rational AG

15:00 Zusammenfassung und Resiimee
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